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Prensa y Premios

COTO DE GOMARIZ

Ricardo Carreiro Alvarez

Inma Pazos & Ricardo Carreiro.

www.losvinosdemiguel.com www.cotodegomariz.com

Parcela “A Ferreira”, reestructurada en 1994 expuesta al Suroeste sobre el alto de
Gomariz. Muy bien aireada. Espalderas con densidad de 5000 plantas/Ha. Viticultura
sostenible y libre de toxicos.

Arcillas sobre Xisto (esquistos).

Bancales y laderas suaves

Valle del Avia. Sin D.O.

Sousén, Caifio Longo, Caifio da terra, Carabufieira y Mencia.

Seleccion en campo, vendimia a mano en cajas de 18 Kg. Mesa de seleccién.
Maceracién y fermentacidn alcohdlica espontdnea a temperatura controlada en tino
de madera. Crianza de 30 meses en barricas de roble francés de 500 |. Afinado en
botella un minimo de 12 meses. Embotellado en dia fruta en junio de 2022.

2018: Esta afiada de frios invernales y pocas lluvias en primavera favorecieron la
brotacién y adelantaron el ciclo. El verano calido, junto a un septiembre soleado y
caluroso, nos llevaron a una vendimia sana. Las noches frias mantuvieron la acidez que
aporté la frescura y equilibrio.
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Cajas de 6x75 cl & 3x1,5 1.

VX (Vino experimental) era la marca se ponia a las primeras barricas de tinto que
envejecian en Coto de Gomariz. Primo era el abuelo de Ricardo y este vino es un
homenaje a su figura.

209C. Decantacion suave. Carnes rojas. Caza Mayor. Quesos curados.
Guia de los Vinos, Destilados y Bodegas de Galicia 2024 de Paadin_Gran Oro (2018);

Guia Pefiin 2023: 92 (2018); James Suckling_Oct24: 91 (2018); Robert Parker
WA_Nov23: 92 (2018); Vinous_May21: 94 (2009)

Cata (Josh Raynods): De color purpura brillante. Aromas intensos, minerales-acentuado de hueso de cereza, mora
y aceites florales, que evolucionan a regaliz y matices de chocolate negro. Sabroso, penetrantes sabores de bayas
oscuras se iluminaron por especias y notas minerales de pimienta y muestran una textura suave y aterciopelada.
Acabado suave tanico Enérgico, moras. dulce toque de notas florales detras.


http://www.losvinosdemiguel.com/
http://www.cotodegomariz.com/

