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THE FLOWER AND THE BEE Souson 2021
La Flor y la Abeja Sousdn — A Flor e A Abella Sousdn
Vino Tinto

Coto de Gomariz

Ricardo Carreiro Alvarez

Inma Pazos & Ricardo Carreiro. Consultor externo: Jean Francois Hebrard.
www.losvinosdemiguel.com www.cotodegomariz.com

Seleccion de los vifiedos mas jovenes en Gomariz. Conduccion en espaldera y poda doble cordén Royat y Guyot.
Densidades de 5000 a 7.200 pl/Ha. Libre total de Téxicos quimicos. Viticultura sostenible con maximo respeto
por la naturaleza.

Arenas graniticas fundamentalmente.

Bancales y laderas suaves.

Gomariz - Leiro — D.O. Ribeiro — Ourense - Galicia - Espafia

Sousén (100%).

Seleccion de uva en finca. Vendimia manual en cajas de 18 Kg. y mesa de seleccidon. Maceracién y fermentacion
a baja temperatura con levaduras autéctonas. Pasa por barrica 4 meses para ligero redondeo. Afinado en
depdsito y siempre reposa en botella al menos un mes en botella. Embotellado en Febrero de 2023 en dia fruta.
APTO PARA VEGANOS Y VEGETARIANOS.

2021: Un verano raro, pues no fue muy caluroso y llovid casi esporadicamente durante todo el ciclo, dando
lugar a muchos problemas fungicos; que en nuestro caso habiamos sido cuidadosos protegiendo las vifias contra
enfermedades siendo previsores y vigilando constantemente las cepas. Venia una cosecha muy abundante:
habian nacido muchos racimos y estaban (hasta el 31 de agosto) muy sanas. El 31 de Agosto en torno a las 20h
en 5 minutos de granizo, perdimos una gran parte de la cosecha. Hubo que trabajar muy duro en las vifias las
semanas posteriores y en vendimia en la bodega para hacer una escrupulosa seleccién de racimos. De esta
forma, en detrimento de la cantidad, hemos llevado a producir vinos de una calidad similar a afios anteriores.
Las caracteristicas de la afiada ofrecen vinos de un perfil diferente a las inmediatamente anteriores: vinos muy
atlanticos, frescos. Con menor grado y volumen que otros afios, con buena acidez y muy aromaticos. Tienen
fruta, pero son mucho mas florales, hierbas aromaticas, en boca tienen menos peso, aunque sigue siendo el
perfil de la treixadura el que domina, cuyo volumen caracteristico, este afio es menor. Pero hay una acidez muy
buena, limpios, que al final acaban en longitud.
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Botellas 750 ml. Cajas de 12X75 cl. Botellas Magnum en cajas de 3x150cl

La flor y la abeja son el principio de todo en la vid: la fecundacién. Este vino es el punto de partida de
elaboraciones mas complejas, pero expresan muy bien los mismos criterios de calidad de sus hermanos
mayores, identidad de los diferentes “Terroirs” del valle del Avia. Elegante expresién debido a sus suelos de
origen granitico y un clima muy favorable para la maduracién fendlica. Representa ademas la Filosofia de
respeto a la naturaleza.

1629C. Pulpo a la Gallega. Cocido Gallego. Estofados. Potajes. Carnes de Cerdo Ibérico, incluido el Jamén Ibérico.
Barbacoas.

Decanter_Jul22: 90 (2020); Guia Pefiin 2022: 91-5* (2020); Robert Parker WA_Feb22: 90 (2020); Guia Vivir el
Vino 2023: 90 (2020); Vinous_Jun2l: 91 (2018); Robert Parker WA _May20: 91 (2018);
Wine&SpiritsMagazine_Aug20: 88 (2018); Guia La Semana Vitivinicola 2020: 91 (2018); Mundus Vini 2020: Silver
Medal (2017); Guia Pefiin 2020: 91-5*(2017); ElImundovino.com_Jul19: 15/20 (2017); Robert Parker WA_Feb19:
90 (2016); James Suckling_Aug18: 92 (2016); Vinous_Mar19: 90 (2015); Decanter-Pedro BallesterosMW_Jull7:
87 (2015); James Suckling_Dic16: 90 (2015); Robert Parker WA_Augl7: 88 (2015); Guia Vinos y Destilados de
Galicia_Medalla Oro (2018); Tom Cannavan’s Wine-Pages.com_Jull6: 90 (2014); Wine&Spirits Magazine
Augl5_Best Buy: 90 (2013); Vinous/Tanzer_Enel6:90 (2013); Jancis Robinson_Julia Harding_Jun15: 16/20
(2013); Wine Spectator_Dicl15: 87 (2013); JAMIE GOODE’'S WINE BLOG_Jun13: 92 (2011); Wine & Spirits
Magazine Oct14_Top100_Best Buy: 92 (2012)

Notas de Cata: Visual: rojo cereza-picota, ribete rubi-transparente con destellos rosaceos, limpio, brillante y con muy buena lagrima. Nariz:
fruta roja fresca con algo de madurez, balsdmico-mentolados, lacteos, algo de chuches, gominolas, hierba de monte bajo y regaliz. Boca:
entrada suave, frutal, fresca, a fruta roja, cerezas, fresas, frambuesas, tanino presente pero sabroso, rico. Paso agradable. Buena acidez. Final
medio no muy largo pero agradable y con su toque de ligero dulzor/amargor y sutil complejidad y toque vegetal que invita a otro trago.



