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Prensa y Premios

VX CUVEE PRIMO 2009

COTO DE GOMARIZ

Ricardo Carreiro Alvarez

Xosé Lois Sebio Puiial

www.losvinosdemiguel.com

Parcelas “Ferreira”, reestructurada en 1994 y “Cancelina”.
Espalderas con doble cordén Royat y densidad de 5000 plantas/Ha.
Viticultura sostenible y libre de téxicos.

Esquistos (xistos),arcillas

Bancales y laderas suaves

Valle del Avia. Sin D.O.

Souson, Caifio Longo, Caifio da terra, Carabuiieira y Mencia.
Seleccién en campo, vendimia a mano en cajas de 18 Kg. Mesa de
seleccién. Maceracién pre-fermentativa en frio y fermentacién
alcohdlica a temperatura controlada en acero inoxidable con
frecuentes remontados y/o bazuqueos. Crianza durante 30 meses
en barricas nuevas de roble francés (100%) de 300 | y 500 |. Afinado
en botella un minimo de 12 meses. Embotellado en dia fruta el 8 de
Julio de 2016.
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Cajas de 6 botellas.

VX (Vino experimental) era la marca que Sebio y Ricardo les ponian
a las primeras barricas de tinto que envejecian en Coto de Gomariz.
Caco era el diminutivo del padre de Ricardo.

209C. Decantacién suave. Carnes rojas. Caza Mayor. Quesos
curados.

Guia de los Vinos, Destilados y Bodegas de Galicia 2020 de
Paadin_Gran Oro

Guia Pefiin 2020 91 (2009)
Guia Pefiin 2013 93 (2007)
Vivir el Vino 2020 92 (2009)
Vinous/Tanzer_Sep12 91 (2007)
James Suckling_Aug18 92 (2007)
Robert ParkerWA_Jan15 91+ (2007)

Cata (Josh Raynods): De color purpura brillante. Aromas intensos, minerales-acentuado de hueso de
cereza, mora y aceites florales, que evolucionan a regaliz y matices de chocolate negro. Sabroso,
penetrantes sabores de bayas oscuras se iluminaron por especias y notas minerales de pimienta y
muestran una textura suave y aterciopelada. Acabado suave tanico Enérgico, moras. dulce toque de
notas florales detras.



