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THE FLOWER AND THE BEE 2018 (Treixadura)
LA FLOR Y LA ABEJA 2018 (Treixadura)
A FLOR E A ABELLA 2018 (Treixadura)

Coto de Gomariz

Ricardo Carreiro Alvarez

Xosé Lois Sebio Pufial

www.losvinosdemiguel.com

Seleccidén de los vifiedos mas jovenes en propiedad en Gomariz. Conduccién en espaldera y
poda doble corddn Royat y Guyot. Densidades de 5000 a 7.200 pl/Ha. Se siguen las teorias
de Fukuoka y R. Steinner en la viticultura. Libre total de Téxicos quimicos.

Arenas graniticas fundamentalmente.

Bancales y laderas suaves.

Gomariz - Leiro — D.O. Ribeiro — Ourense - Galicia - Espafia

Treixadura (100%).

Seleccién de uva en finca. Vendimia manual en cajas de 18 Kg. y mesa de seleccién.
Prensado y seleccion de mosto yema. Desfangado estdtico y fermentaciéon a baja
temperatura. Levaduras autéctonas. Afinado en depdsito. L1 Embotellado en Marzo de
2019. (Dia Flor).
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Botella 75 cl. De Cajas de 12X75 cl. Magnums 1,5 I.

La flor y la abeja son el principio de todo en la vid: la fecundacién.

Es el punto de partida de elaboraciones mdas complejas, pero expresan muy bien los
mismos criterios de calidad de sus hermanos mayores: identidad de los diferentes
“Terroirs” del valle del Avia. Elegante expresidn debido a sus suelos de origen granitico y
un clima muy favorable para la maduracidn fendlica. Representa ademas la Filosofia de
respeto a la Naturaleza.

99C. Pescados y Mariscos con cierta complejidad como Rodaballo, Bacalao, Salmén. Carnes
blancas y quesos con ligera curacién.

Vinous_Mar19 91 (2016)
Robert Parker_WA_Feb19 90+ (2017)
Wine Spectator_Jan19 92 (2017)
James Suckling_ Augl8 89 (2017)
Elmundovino.com_Jul18 15,5/20 (2017)
Decanter_Marl18 94 (2016)
Guia Pefiin 2019 90-5* (2017)
Guia Vivir el Vino 2018 90 (2016)
Robert Parker-Luis Gutierrez_Augl7 90 (2016)

Prensa y Premios Guia de Vinos y Destilados de Galicia 2018_Medalla de Oro (2016)

Guia Repsol 2018 91 (2016)
James Suckling_Dic16 90 (2015)
Vinous/Tanzer_Enel6 90 (2014)
Decanter WWA 2014_Medalla de Bronce (2013)

Vinous/Tanzer_Oct14 91 (2013)
Wine Spectator_Nov15 89 (2013)
Jancis Robinson_Julia Harding_Feb15 16/20 (2013)
Wine & Spirits Magazine_Oct14 92 (2012)
Jamie Goode’s Wine Blog_Enel3 92 (2011)

Cata (Josh Raynolds): De color amarillo brillante. Potentes aromas de huerto mineral con tintes y fondo
de fruta con un matiz alimonado. Lleno de savia y penetrante en el paladar, ofreciendo nectarina jugosa,
pera, naranja y madreselva sabores destacan por su mineralidad calcdrea. Muestra muy buena claridad
y se eleva al final, con la pera y citricos en el fondo. Uno no puede encontrar mds en un varietal
Treixadura.



