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Cata (Josh Raynolds): Rubi profundo.

COTO DE GOMARIZ

Ricardo Carreiro Alvarez

Xosé Lois Sebio Puiial

www.losvinosdemiguel.com

Parcelas “Ferreira”, reestructurada en 1994 vy “Cancelina”.
Espalderas con poda doble cordén Royat y densidad de 5.000
plantas/Ha. Se siguen las teorias de Fukuoka y R. Steinner en la
viticultura. Libre total de Tdxicos quimicos.

Esquistos (xistos) y arcillas

Bancales y laderas suaves.

Valle del Avia. Vino de Mesa

Sousén, Caifo longo, Caifio da Terra, Carabufieira y Mencia.
Seleccién en campo, vendimia a mano en cajas de 18 Kg. Mesa de
seleccién. Maceracidon pre-fermentativa en frio y FA a temperatura
controlada en depdsitos troncoconicos de madera y acero inox. Con
frecuentes remontados y/o bazuqueos. Se aplica delastage para
maxima extraccion. FML en barrica. Crianza 20 meses en barricas de
nuevas de roble francés (80%) y americano (20%) de 300 I.
Embotellado en Dia Fruta el 8 de Julio de 2016. Afinado en botella
un minimo de 12 meses.
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VX (Vino experimental) era la marca que Sebio y Ricardo les ponian
a las primeras barricas de tinto que envejecian en Coto de Gomariz.
Caco era el diminutivo del padre de Ricardo.

202C. Decantaciéon suave. Carnes rojas. Caza Mayor. Quesos
curados.
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Guia Pefiin 2015 91
Guia Vivir el Vino 93
Guia Repsol 92

Especiado de madera, frutas negras y regaliz en la nariz y fragante

en la boca. Muestra muy buena profundidad y enfoque, con una vainilla de calidad que afiade un toque
dulce. Se aferra con tenacidad en el final especiado, enmarcado por taninos suaves.



