AILALA Treixadura 2018

Bodega Ailala-Ailalelo, S.L.
Propietarios The Flower And The Bee S.L., Miguel A. Montoto.
Endlogos Inma Pazos, XL Sebio.
Web www.ailalawine.com www.losvinosdemiguel.com
Origen de las uvas Vifias en el Valle del Avia: A Xarmenta en San Cristobal (Ribadavia) y Pazo Lodeiro en
San Fiz do Vardn (O Carballifio).
Suelos Sabrego (Arenas graniticas y arcilla).
Orografia Terrazas (Socalcos) y pendientes suaves.
Localizaciéon Leiro - Valle del Avia — D.O. Ribeiro — Ourense — Galicia - Espafia
Variedad Treixadura (100%)
Elaboracion

Seleccidn de uva en finca. Vendimia manual en cajas de 18 Kg. y mesa de seleccién.
Prensado y seleccidn de mosto yema. Desfangado estatico y fermentacién a baja
temperatura. Levaduras Autdctonas. Crianza sobre sus lias de 4 meses y afinado en
depdésito. Embotellado en Dia Flor en Abril de 2019.
% VOL 13,40
Azucares residuales (g/1) 1,00
Acidez Total (g/1) 5,20
Acidez Volatil (g/l) 0,41
pH 3,31
Sulfuroso Total (mg/l) 132
Formato Cajas de 12 botellas. Botella de 75 cl.
Producciéon 20.000 botellas
Significado de la Etiqueta Ailald es una palabra gallega, utilizada en el folclore tradicional que tiene claros
origenes celtas. No tiene una traduccion directa, es un grito de alegria y diversién.
jAilald!, jAilalelo!, se canta y se grita cuando se comparten buenos momentos entre
amigos. (El jOlé! gallego).
Servicio y maridaje 99C. Mariscos y Pescados con cierta complejidad como Rodaballo, Bacalao, Salmon.
Carnes blancas y quesos con poca curacion.

Prensay Premios Robert Parker_WA_Feb19 90+ (2017)
Vinous_Mar19 91 (2016,2017)
James Suckling_Aug18 90 (2017)
Decanter WWA18_Bronze 87 (2016)

Guia Proensa 2018 91 (2016)
Guia Pefiin 2019 91-5* (2017)
Guia Vivir el Vino 2018 90 (2016)
Decanter-PedroBallesterosMW_Nov17 88 (2016)
Robert Parker-Luis Gutierrez_Ago17 90 (2016)
Vinous/Tanzer_Jan17 90 (2015)
Elmundovino.com_Jul18 15,5/20 (2017)
Guia ABC 2016 93 (2015)
Revista Sobremesa_Juni6 94 (2015)
Guia de los Vinos y Destilados de Galicia 2018_Medalla de Oro (2015)
Decanter_Dec16 90 (2015)
Guia Repsol 2018 92 (2016)
Guia Palacio de Hierro 2014 México 90 (2013)
Jancis Robinson_Jul12 16,5/20 (2010)

CATA: Color amarillo levemente dorado con maravillosos reflejos. Los compuestos aromaticos en el vino son super
limpios y de gran alcance con yogur de limén, flores de albaricoque, flores blancas y conchas de mar. Toques de
menta / hinojo / dientes de clavo. Melén maduro y limén dulce. Mucho cuerpo. Muy denso, necesita tiempo. La
boca es un descubrimiento. En el paladar saboreamos albaricoque, melocotén blanco. Un toque de mandarina,
leves notas de naranja. Un poco de limdn y la cdscara de pomelo. Muy persistente. Increible valor relativo en
comparacion con otros vinos blancos de este tipo.



